HOTELL & RESTAURAN!
PROGRAMMET

PROGRAMMET

RESTAURANG - MALTIDSSER
HOTELL

For dig som vill arbeta med service inom kok,
matsal, hotell, konferensverksamhet och turism.

Jenny Nystromsskolan
Box 804 4
391 28 Kalmar

Hir far du maéjlighet att utveckla ditt intresse

% R ®
for bade service, mat och méanniskor. Du far £ 0 eilicos STl Jote i 29)
! : . 8 .. ol ein . F Telefon: 0480 - 45 17 00 J
trana Qma fardigheter och 6va dig pa att jobba i Fax: 0480 - 45 17 20
team, ibland under hérd press. ‘
»

Hir jobbar vi med en blandning av teori och
praktik, inte minst i skolans géstmatsal och kok.
Gistmatsalen ar 6ppen for lunch, kvalls- -7
servering och temakvillar. Andra delar av. L R 1Y,
utbildningen dr forlagd till arbetsplat ' i
niromradet. Du har dven méjlighet att gora
praktik i andra delar av Sverige och utomlands.

Efter tre roliga ar har du fétt en bra grund f"ﬁ :‘ 7 1
arbete inom hotell- och restaurangbranschen: - TN AN
Du har ocksa fatt en grundlaggande behorlgh% - '
till hogskolor och universitet. -
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R savww.jenny) ystromsskolan.se'



RESTAURANG - MALTIDSSERVICE

Viljer du denna inriktning infor arskurs tva far du
utveckla ditt praktiska handlag inom matlagning i stora
och sma kok. Du fér ocksa lira dig att ta vdl hand om
gister med olika behov. En stor del av utbildningen &r
forlagd till skolans restaurangkok och giastmatsal.
Dessutom gor du 15 veckors APU pa olika arbetsplatser
i ndromradet, 1 Stockholm eller rentav utomlands.

Jag gillar att ge service
och att arbeta i en lite
stressig miljs.
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intresserad

Har alltid var‘i‘t
av mat. Det ar bra att

kunna bjuda flickorna pa

“fin mat”.

Kurser som hor till inriktning Restaurang - maltidsservice:

Gemensamma kurser pa programmet:

Karnamnen
Individuella val:

UNDER UTBILDNINGENS GANG

Om du har valt Restaurang - maltidsservice gor du
ytterligare ett val infor arskurs tre. Da viljer du mellan
Matlagning och Servering. Viljer du Servering far du
fordjupa dina kunskaper om drycker, hur man kombinerar
mat och dryck samt hur man utvecklar motet med gésten.
Viljer du Matlagning far du férdjupa dina praktiska och
teoretiska kunskaper i matlagning. Du far bland annat l4ra
dig mer om matsedelsplanering, inkdpsrutiner och
kostdataprogram.

Det ar kul att laga mat och att fa jobba i
en riktig restaurang fast vi &r elever.

HOTELL

Viljer du inriktning Hotell infor &rskurs tvd kommer
det att handla om service med stort S. Utbildningen ger
dig teoretiska och praktiska kunskaper som hjalper dig
att skapa meningsfulla vistelser for hotellgister av
olika slag. Du far ocksa ldra dig att planera och
arrangera aktiviteter i samband med olika evenemang
eller resmal.

Jenny ér en fin skola med
bra mat och eleverna har

mycket att séga till om,

Jag valde HR eftersom jag
ville arbeta praktiskt och
teoretiskt. Det &r bra
|arare och bra arbetsmiljo.

Kurser som hor till inriktning Hotell:

GOR DU OLIKA VAL SOM GER DIN UTBILDNING EN PERSONLIG PROFIL



